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Egg, Milk, Buckwheat, Peanuts, Walnuts, Soybeans, Wheat, Mackerel,

Crustaceans, Crab, Shrimp, Poultry, Pork, Peach, Tomato, Sulfites and etc. can cause allergic symptoms.

Please contact service staff in advance if you have any food allergies or dietary restrictions.

At Conrad Seoul we are committed to safeguarding seafood supplies for our future to protect the ocean.

By prioritizing sustainable sourcing, we focus on where we can most effectively minimize our environmental footprints.

난류, 우유, 메밀, 땅콩, 호두, 대두, 밀, 고등어, 갑각류, 게, 새우, 가금류, 돼지고기, 복숭아, 토마토, 아황산염 등은 알러지를 유발할 수 있습니다.

알러지가 있는 고객께서는 담당 서비스 직원에게 미리 말씀해 주시기 바랍니다.

콘래드 서울에서는 미래의 해양 자원과 바다를 보호하기 위해 최선을 다하고 있습니다.

지속 가능한 자원을 우선시 함으로써, 소중한 환경에 남는 우리의 흔적을 최소화하기 위해 노력합니다.

	 Nuts	 Vegetarian	 Pork	 Dairy Products	 Gluten Free	 Halal

ASC-C-03185

Seafood with this logo comes from an ASC certified responsible farm.
www.asc-aqua.org



2 3

All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

BREAKFAST
Served from

6:00 am – 11:00 am 

한식 조찬  	 52,000

주스 셀렉션

(오렌지, 자몽, 토마토, 사과, 망고 주스 중 선택)

신선한 계절 과일     

소불고기 

(소고기: 호주산) 

진지, 김, 계란 프라이, 야채 된장국

(두부(콩): 외국산) 

여러 가지 반찬 

커피, 티 셀렉션 또는 핫 초콜릿

한식 일품 요리

  전복죽   	 38,000
(전복: 국내산)                                                            

황태 해장국 정식   	 28,000
(두부(콩): 외국산)

불고기 정식	 42,000
(소고기: 호주산 / 두부(콩): 외국산) 

소고기 미역국 정식   	 28,000
(소고기: 호주산)

모든 한식 요리에는 여러 가지 반찬이 함께 제공됩니다.    

(쌀, 배추, 고춧가루: 국내산 / 명란젓: 러시아산)

Korean Breakfast  	 52,000

Juice Selection
(Choice of Orange, Grapefruit, Tomato, Apple or Mango)

Seasonal Fresh Fruit Platter

"Bulgogi"
Soy sauce Marinated Beef with Steamed Rice
(Beef: AUS)

Steamed White Rice, Roasted Laver, Fried Egg, 
Bean Paste Soup
(Tofu: Imported)

Assorted Side Dishes

Coffee, Tea Selection or Hot Chocolate

Korean Selection

  Abalone Rice Porridge   	 38,000
(Abalone: Korea)

"Hwangtae Haejangguk"   	 28,000
Dried Pollack Soup with Steamed Rice
(Tofu: Imported)

"Bulgogi"	 42,000
Soy sauce Marinated Beef with Steamed Rice
(Beef: AUS / Tofu: Imported)

Beef Seaweed Soup with Steamed Rice   	 28,000 
(Beef: AUS)

All Korean selections are served with Assorted Side Dishes.    
(Rice, Cabbage, Chili Powder: Korea / 
Salted Pollack Roe: Russia)
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

일식 조찬  	 52,000

주스 셀렉션

(오렌지, 자몽, 토마토, 사과, 망고 주스 중 선택)

신선한 계절 과일     

삼치 구이와 일본식 야채 조림 

진지, 김, 일본식 미소 수프

(쌀: 국내산) 

일본식 계란찜과 낫또

모둠 야채 샐러드 

커피, 티 셀렉션 또는 핫 초콜릿

Japanese Breakfast  	 52,000

Juice Selection
(Choice of Orange, Grapefruit, Tomato, Apple or Mango)

Seasonal Fresh Fruit Platter

Grilled Spanish Mackerel and Japanese Style
Stewed Vegetables

Steamed White Rice, Roasted Laver, Miso Soup 
(Rice: Korea)

Japanese Style Steamed Egg Custard and Natto

Mixed Green Salad

Coffee, Tea Selection or Hot Chocolate

건강식 조찬  	 52,000

건강 주스 셀렉션                                  

(당근과 사과, 수박과 비트, 파인애플과 케일 주스 중 선택)

신선한 계절 과일

버처뮤슬리

플레인 또는 그릭 요거트

통밀 또는 파머스 토스트

에그 화이트 오믈렛, 아스파라거스, 구운 감자, 버섯, 토마토

모둠 야채 샐러드 

커피, 티 셀렉션 또는 핫 초콜릿

Healthy Breakfast  	 52,000

Healthy Juice Selection	
(Choice of Carrot & Apple, Watermelon & Beet,

Pineapple & Kale)

Seasonal Fresh Fruit Platter

Bircher Muesli

Plain or Greek Yogurt

Wheat or Farmer’s Toast

Egg White Omelet with Asparagus, 
Roasted Potatoes, Mushrooms, Tomatoes 

Mixed Green Salad

Coffee, Tea Selection or Hot Chocolate
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

여의도 조찬  	 53,000

주스 셀렉션

(오렌지, 자몽, 토마토, 사과, 망고 주스 중 선택)

신선한 계절 과일

씨리얼과 우유

(콘 플레이크, 콘 프로스트, 스페셜 K, 그래놀라 중 선택)

(신선한 우유, 저지방, 무지방, 두유 중 선택)

요거트

(플레인, 과일, 그릭 요거트 중 선택)

베이커스 바스켓

(크루아상, 스콘, 화이트 치아바타 롤, 머핀)

또는

Yeouido Breakfast  	 53,000

Juice Selection
(Choice of Orange, Grapefruit, Tomato, Apple or Mango)

Seasonal Fresh Fruit Platter

Cereal and Milk
(Choice of Corn Flakes, Corn Frost, Special K or Granola

with Whole, Low-Fat, Skim or Soy Milk)

Yogurt
(Choice of Plain, Fruit-Flavored or Greek)

Baker’s Basket

(Croissant, Scone, White Ciabatta Roll and Muffin)

or

Toast Selection
(Choice of White, Wheat or Farmer’s Toast)

Served with Butter, Jam and Honey

Two Eggs Any Style
(Choice of Boiled, Fried, Scrambled, Poached or Omelet)

Choice of Omelet ingredients: 

Ham, Cheese, Tomatoes, Onion, Mushrooms, Bell Peppers 

Ham (Pork: Korea) / Bacon (Pork: USA) /
Sausage (Pork: Korea)

Served with Bacon, Sausage, Mushrooms, Tomatoes 

and Hash Brown Potatoes.

Mixed Green Salad

Coffee, Tea Selection or Hot Chocolate

유럽식 조찬  	 38,000

주스 셀렉션

(오렌지, 자몽, 토마토, 사과, 망고 주스 중 선택)

신선한 계절 과일     

베이커스 바스켓

(크루아상, 스콘, 화이트 치아바타 롤, 머핀)

또는    

토스트 셀렉션

(화이트, 통밀 또는 파머스 토스트 중 선택)

버터, 잼, 꿀과 같이 제공됩니다.

커피, 티 셀렉션 또는 핫 초콜릿

Continental Breakfast  	 38,000

Juice Selection
(Choice of Orange, Grapefruit, Tomato, Apple or Mango)

Seasonal Fresh Fruit Platter

Baker’s Basket

(Croissant, Scone, White Ciabatta Roll and Muffin)

or

Toast Selection 
(Choice of White, Wheat or Farmer’s Toast)

Served with Butter, Jam and Honey

Coffee, Tea Selection or Hot Chocolate

토스트 셀렉션

(화이트, 통밀 또는 파머스 토스트 중 선택)

버터, 잼, 꿀과 같이 제공됩니다.

취향에 따른 계란 요리 

(삶은 달걀, 프라이, 스크램블드, 수란, 오믈렛 중 선택)

오믈렛 안에 곁들일 재료 선택:

햄, 치즈, 토마토, 양파, 버섯, 파프리카	

햄 (돼지고기: 국내산) / 베이컨 (돼지고기: 미국산) / 

소시지 (돼지고기: 국내산)

모든 계란 요리에는 베이컨, 소시지, 버섯, 토마토와 

해시 브라운이 같이 제공됩니다.

모둠 야채 샐러드

커피, 티 셀렉션 또는 핫 초콜릿

아침 추가 주문	

진지   	 5,000
(쌀: 국내산)    

수비드 치킨   	 7,000
(닭고기: 국내산)

해시 브라운 감자      	 8,000

소시지   	 8,000
(돼지고기: 국내산) 

베이컨   	 8,000
(돼지고기: 미국산) 

그릴에 구운 아스파라거스   	 11,000

Breakfast Side Dishes

Steamed Rice   	 5,000
(Rice: Korea)

Sous vide Chicken   	 7,000
(Chicken: Korea) 

Hash Brown Potatoes   	 8,000

Sausage   	 8,000
(Pork: Korea)

Bacon   	 8,000
(Pork: USA)

Grilled Asparagus   	 11,000
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

조찬	

일품요리

신선한 계절 과일   	 35,000    

버처뮤슬리   	 15,000

따뜻한 오트밀   	 15,000
신선한 우유, 저지방, 무지방, 두유, 물 중 선택

씨리얼과 우유    	 12,000
콘 플레이크, 콘 프로스트, 스페셜 K,그래놀라 중 선택

신선한 우유, 저지방, 무지방, 두유 중 선택

요거트   	 10,000
딸기, 복숭아, 블루베리, 플레인, 그릭 중 선택

베이커스 바스켓   	 17,000
크루아상, 스콘, 화이트 치아바타 롤, 머핀

갓 구워낸 토스트와 버터, 잼, 꿀    	 12,000
화이트, 통밀 혹은 파머스 토스트 중 선택

시그니처 와플   	 23,000
베리 콤포트, 메이플 시럽

블루베리 와플   	 23,000
베리 콤포트, 메이플 시럽

여의도 프렌치 토스트   	 23,000
베리 콤포트, 메이플 시럽

클래식 팬케이크   	 23,000
베리 콤포트, 메이플 시럽

초콜릿칩 팬케이크   	 23,000
베리 콤포트, 메이플 시럽 

Breakfast

Á la Carte

Seasonal Fresh Fruit Platter   	 35,000

Bircher Muesli   	 15,000

Hot Oatmeal   	 15,000
Choice of Whole, Low-Fat, Skim, Soy Milk or Water 

Cereal and Milk   	 12,000
Choice of Corn Flakes, Corn Frost, Special K or Granola

with Whole, Low-Fat, Skim or Soy Milk

Yogurt   	 10,000
Choice of Strawberry, Peach, Blueberry, Plain or Greek

Baker’s Basket   	 17,000
Croissant, Scone, White Ciabatta Roll and Muffin

Toast with Butter, Jam and Honey   	 12,000
Choice of White, Wheat or Farmer’s Toast

Signature Waffle   	 23,000
with Berry Compote and Maple Syrup

Blueberry Waffle   	 23,000
with Berry Compote and Maple Syrup

Yeouido French Toast   	 23,000
with Berry Compote and Maple Syrup

Classic Pancakes   	 23,000
with Berry Compote and Maple Syrup 

Chocolate Chip Pancakes   	 23,000
with Berry Compote and Maple Syrup
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

조찬	

일품요리

햄을 올린 에그 베네딕트   	 32,000                                            

햄 (돼지고기: 국내산) / 베이컨 (돼지고기: 미국산) / 

소시지 (돼지고기: 국내산)

베이컨, 소시지, 버섯, 토마토와 

해시 브라운이 같이 제공됩니다. 

화이트 오믈렛, 아스파라거스   	 32,000                               

취향에 따른 계란 요리   	 32,000
삶은 달걀, 프라이, 스크램블드, 수란, 오믈렛 중 선택 

오믈렛 안에 곁들일 재료 선택 :

햄, 치즈, 토마토, 양파, 버섯, 파프리카	

햄 (돼지고기: 국내산) / 베이컨 (돼지고기: 미국산) / 

소시지 (돼지고기: 국내산)

취향에 따른 계란 요리에는 베이컨, 소시지, 버섯, 토마토와

해시 브라운이 같이 제공됩니다.

  훈제 연어, 홀스래디시, 케이퍼   	 33,000
양파, 레몬, 크림치즈

화이트 토스트, 베이글 중 선택

Breakfast

Á la Carte

Eggs Benedict, English Muffins   	 32,000
Poached Eggs, Ham, Hollandaise sauce   
Ham (Pork: Korea) / Bacon (Pork: USA) / 
Sausage (Pork: Korea)

Served with Bacon, Sausage, Mushrooms, Tomatoes

and Hash Brown Potatoes.

White Omelet   	 32,000    
with Asparagus   

Two Eggs Any Style   	 32,000
Choice of Boiled, Fried, Scrambled, Poached or Omelet

Choice of Omelet ingredients : 

Ham, Cheese, Tomatoes, Onion, Mushrooms, Bell Peppers 

Ham (Pork: Korea) / Bacon (Pork: USA) /
Sausage (Pork: Korea)

Two Eggs Any Style Served with Bacon, Sausage,

Mushrooms, Tomatoes and Hash Brown Potatoes.

  Smoked Salmon, Horseradish, Capers,   	 33,000
Onion, Lemon and Cream Cheese     
Choice of Toast Bread or Bagel
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

ALL DAY DINING
Served from

11:00 am – 10:00 pm

전채요리

  훈제 연어   	 33,000

홀스래디시, 케이퍼, 양파, 레몬

닭안심 튀김 샐러드    	 26,000

오이, 양파, 방울토마토, 오리엔탈 드레싱 

(닭고기: 국내산) 

시저 샐러드   	 25,000

로메인 레터스, 파마산 치즈, 베이컨, 시저 드레싱

(돼지고기: 브라질산)

카프레제      	 30,000

토마토와 버팔로 모짜렐라 치즈

  새우 샐러드      	 31,000

오이, 양파, 셀러리, 방울토마토, 레몬 드레싱, 

토마토 살사 소스

곡물 샐러드      	 28,000

퀴노아, 당근, 보리, 양파, 여러 가지 야채, 토마토, 

렌틸콩, 레드빈, 고수

(레몬, 발사믹, 유자드레싱 중 선택)

추가로 재료를 선택해서 나만의 샐러드를 즐겨 보세요.

수비드 치킨 추가 (닭고기: 국내산)      	 7,000

모든 전채 요리에는 식전빵이 제공됩니다.   

Starters	

  Smoked Salmon      	 33,000

Horseradish, Capers, Onion, Lemon

Deep fried Chicken Tender Salad   	 26,000

Cucumber, Onion, Cherry tomato

with Oriental Dressing

(Chicken: Korea) 

Classic Caesar Salad   	 25,000

Romaine Lettuce, Shaved Parmesan Cheese,

Bacon with Caesar Dressing

(Pork: Brazil) 

Caprese   	 30,000

Tomatoes and Buffalo Mozzarella Cheese 

  Shrimp Green Salad   	 31,000

Cucumber, Onion, Celery, Cherry tomato

with Lemon Dressing and Tomato Salsa sauce

Vegetarian Grain Bowl Salad   	 28,000

Quinoa, Carrots, Barley, Onion,

Mixed Leaves, Tomatoes, Lentil, Red bean, Cilantro

(Choice of Lemon, Balsamic, Yuzu Dressing)

Choose additional ingredients to your salad.

Add Sous vide Chicken (Chicken: Korea)   	 7,000

All starters are served with a Bread Basket.   
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

파스타 요리

새우와 관자를 넣은 해산물 파스타      	 43,000
스파게티와 리가토니 중 선택 

토마토 소스와 올리브 오일 소스 중 선택

(오징어: 중국산 / 관자: 중국산)

다양한 소스의 스파게티   	 38,000
포모도로, 볼로네제 (소고기: 호주산),

카르보나라 (돼지고기: 미국산) 중 선택 

모든 파스타 요리에는 식전빵이 제공됩니다.   

메인요리 (생선 & 고기)

랍스터 꼬리구이      	 76,000

  연어 구이   	 64,000 

농어 구이   	 66,000

모든 생선 요리에는 레몬 버터 소스가 제공됩니다.   

영계 구이      	 60,000 

(닭고기: 국내산) 

양갈비 구이와 민트 젤리      	 68,000
(양고기: 호주산)

1+ 한우 안심 구이    	 95,000
(소고기: 국내산 한우)

소고기 꽃등심 구이   	 85,000
(소고기: 호주산)

그린 페퍼 콘 소스, 버섯 소스, 레드 와인 소스 중 선택   

모든 메인 요리에는 구운 야채와 식전빵, 감자튀김, 

한 가지 소스가 함께 제공됩니다.   

Pasta	

Seafood Pasta with Shrimp and Scallop      	 43,000
Choice of Spaghetti or Rigatoni

Choice of Tomato sauce or Olive Oil sauce

(Squid: China / Scallop: China)

Spaghetti with Choice of sauce   	 38,000
Pomodoro, Bolognese or Carbonara   
(Beef: AUS / Pork: USA)

All pasta dishes are served with a Bread Basket.   

Main Courses (Fish and Meat)

Grilled Lobster Tails      	 76,000

  Pan Seared Salmon (160gr)   	 64,000

Pan Seared Seabass Fillet (180gr)   	 66,000

All fish dishes are served with Lemon Butter sauce.   

Grilled Whole Baby Chicken (300gr)      	 60,000
(Chicken: Korea)

Grilled Lamb Chops with Mint jelly (240gr)      	 68,000
(Lamb: AUS)   

1+ Hanwoo Beef Tenderloin (200gr)    	 95,000
(Beef: Korean Hanwoo)
 

Beef Rib-Eye (280gr)   	 85,000
(Beef: AUS)

Choice of sauce for meat dishes

Green Peppercorn or Mushroom or Red Wine sauce.    

All main dishes are served with Grilled Vegetables, 

Bread Basket, French Fries and one choice of sauce.   

수프

야채 수프   	 28,000                                                            

당근, 애호박, 셀러리, 감자, 단호박, 대파

트러플오일과 마스카포네 치즈를 얹은   	 29,000
포르치니 버섯 크림스프

오늘의 수프   	 23,000

모든 스프 요리에는 식전빵이 제공됩니다.   

Soups

Vegetable Soup   	 28,000
Carrot, Squash, Celery, Potato, Sweet Pumpkin, Leek

Creamy Porcini Mushroom Soup   	 29,000
with Mascarpone Cheese, Truffle Oil

Soup of the day   	 23,000

All soup dishes are served with a Bread Basket.   
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

동양식 요리 셀렉션

레드 커리      	 43,000 

양고기, 새우, 치킨, 야채 중 선택

(쌀: 국내산 / 양고기: 호주산 / 닭고기: 국내산)

해산물 우동   	 28,000
(오징어: 중국산 / 관자: 중국산) 

에그누들 치킨 야채볶음   	 36,000
(닭고기: 국내산) 

야채 볶음밥   	 29,000
(쌀: 국내산)

베트남 소고기 쌀국수	 29,000
(소고기: 미국산)

Asian Selection	

Red Curry with Steamed Rice      	 43,000 
Choice of Lamb or Shrimp or Chicken, Vegetables

(Rice: Korea / Lamb: AUS / Chicken: Korea)

Seafood "Udon"   	 28,000
(Squid: China / Scallop: China)

Stir-fried Egg Noodles  	 36,000
with Chicken,Vegetables
(Chicken: Korea) 

Vegetable Fried Rice   	          29,000
(Rice: Korea) 

Beef "PHO" Noodle Soup                                           29,000
(Beef: USA)

한식 요리 셀렉션

전통 돌솥 비빔밥     	 48,000 

(소고기: 호주산 / 두부(콩): 외국산) 

불고기 정식   	 42,000
(소고기: 호주산 / 두부(콩): 외국산) 

인삼 삼계탕   	 48,000
(닭고기: 국내산)

L.A 갈비 구이 정식  	 52,000
(소고기: 미국산 / 두부(콩): 외국산) 

소고기 미역국 정식     	 28,000
(소고기: 호주산)

황태 해장국 정식   	 28,000
(두부(콩): 외국산)

  전복죽   	 38,000
(전복: 국내산)

모든 한식 요리에는 여러 가지 반찬이 함께 제공됩니다.    

(쌀, 배추, 고춧가루: 국내산 / 명란젓: 러시아산)

우엉 잡채      	 35,000
버미셀리, 우엉, 두부, 버섯, 양파, 숙주, 대파, 참기름

(두부: 중국산) 

Korean Selection	

"Dolsot Bibimbap"      	 48,000
Traditional Rice Dish with Beef, 

Vegetables and Egg Yolk in a Stone Pot 

(Beef: AUS / Tofu: Imported)

"Bulgogi"   	 42,000
Soy sauce Marinated Beef  with Steamed Rice

(Beef: AUS / Tofu: Imported)

"Samgyetang"   	 48,000
Korean Chicken Soup with Stuffed Rice, 

Ginseng and Chestnut

(Chicken: Korea)

"L.A Galbi Gui"  	 52,000
Grilled Beef Ribs with Steamed Rice 

(Beef: USA / Tofu: Imported)

Beef Seaweed Soup with Steamed Rice     	 28,000   
(Beef: AUS)  

"Hwangtae Haejangguk"   	 28,000
Dried Pollack Soup with Steamed Rice

(Tofu: Imported)

  Abalone Rice Porridge   	 38,000
(Abalone: Korea)

All Korean selections are served with Assorted Side Dishes.   

(Rice, Cabbage, Chili Powder: Korea / 
Salted Pollack Roe: Russia)

Burdock "Japchae"      	 35,000
Vermicelli, Burdock, Tofu, Mushrooms,

Onion, Bean Sprouts, Leek, Sesame Oil 

(Tofu: China)
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

사이드 주문

진지   	 5,000
(쌀: 국내산)    

감자튀김   	 12,000

그릴에 구운 아스파라거스   	 11,000

여러 종류의 찐 야채 또는 그릴에 구운 야채   	 19,000

으깬 감자   	 8,000

베이컨 추가  	 8,000

(돼지고기: 미국산)

수비드 치킨 추가   	 7,000
(닭고기: 국내산)

Side Dishes

Steamed Rice   	 5,000
(Rice: Korea)    

French Fries   	 12,000

Grilled Asparagus   	 11,000

Assorted Steamed or Grilled Vegetables   	 19,000

Mashed Potato   	 8,000

Add Bacon  	 8,000
(Pork: USA)

Add Sous vide Chicken   	 7,000
(Chicken: Korea)

스낵

매콤한 닭날개 튀김   	 39,000 

감자튀김, 칠리 & 고수 요거트 딥

(닭고기: 국내산)                                   

치킨 케사디아와 감자튀김   	 32,000
사워크림, 토마토 살사, 할라피뇨

(닭고기: 국내산)

왕새우 튀김   	 35,000
감자튀김, 타르타르 소스

모둠 치즈 플래터와 꿀, 크래커, 말린 과일   	 45,000

모둠 샤퀴테리와 멜론   	 50,000
살라미, 코파 (돼지고기: 미국산) /

치킨햄 (닭고기: 국내산) /

프로슈토 (돼지고기: 이태리산)

병아리콩 후무스와    	 29,000
블루치즈 요거트 딥을 곁들인 야채 스틱

Snacks	

Spicy Chicken Wings and French Fries   	 39,000 
with Chili & Coriander Yogurt Dip
(Chicken: Korea) 

Chicken Quesadillas   	 32,000
with French Fries, Sour Cream, Tomato 
Salsa and Jalapeno
(Chicken: Korea)

Deep Fried King Prawns   	 35,000
with French Fries and Tartar sauce

Assorted Cheese Platter with Honey,   	 45,000
Crackers and Dried Fruit	

Assorted Charcuterie Platter and Melon   	 50,000
Salami, Coppa (Pork: USA) / 
Chicken Ham (Chicken: Korea) / 
Prosciutto (Pork: Italy) 

Vegetable Crudites with Hummus    	 29,000
and Blue Cheese Yogurt Dip
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

샌드위치와 버거

그릴 토스트 샌드위치      	 35,000 

닭고기, 그뤼에르 치즈, 아루굴라, 스리라차 마요 소스 

(닭고기: 국내산)

클럽 샌드위치      	 35,000
닭고기와 베이컨, 계란, 토스트

(돼지고기: 미국산 / 닭고기: 국내산)

그뤼에르 치즈를 넣은 한우 버거      	 45,000
한우 쇠고기 패티, 그뤼에르 치즈, 브리오슈 번,

버섯, 양파, 양상추, 토마토

(소고기: 국내산 한우) 

콩단백 패티 버거      	 38,000
콩단백 패티, 치아바타, 올리브 스프레드, 

애호박, 양파, 양상추

모든 샌드위치와 버거에는 감자튀김,

토마토 케첩과 머스타드가 함께 제공됩니다.    

 

추가로 재료를 선택해서 나만의 버거나 샌드위치를 즐겨 보세요. 

그뤼에르와 에멘탈 치즈 추가      	 6,000 

베이컨 추가      	 8,000
(돼지고기: 미국산)

계란 프라이 추가      	 3,000

Sandwiches and Burgers	

Grilled Sandwich      	 35,000
Chicken, Gruyere Cheese, Arugula, 

Sriracha Mayo sauce

(Chicken: Korea)

Club Sandwich      	 35,000
Chicken, Bacon and Fried Egg on White Toast

(Pork: USA / Chicken: Korea) 

Hanwoo Beef Burger      	 45,000
Beef Patty, Gruyere Cheese, Brioche Bun, 

Mushrooms, Onion, Lettuce, Tomatoes

(Beef: Korean Hanwoo) 

Vegetarian Burger      	 38,000
Soy Protein Patty, Ciabatta Bun, 

Olive Spread, Zucchini, Onion, Lettuce

All sandwiches and burgers are served with 

French Fries, Tomato Ketchup and Mustard.   

Choose additional ingredients to your burger or sandwich.

Add Gruyere and Emmental Cheese      	 6,000 

Add Bacon      	 8,000
(Pork: USA) 

Add Fried Egg      	 3,000
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

디저트

신선한 계절 과일       	 35,000

애플 파이 & 바닐라 아이스크림       	 22,000

초콜릿 케이크       	 19,000

뉴욕 치즈 케이크       	 19,000

다양한 맛의 아이스크림 (세가지 맛)       	 14,000
바닐라, 초콜릿, 체리, 망고, 레몬, 요거트

Dessert	

Seasonal Fresh Fruit Platter       	 35,000

Apple Pie & Vanilla Ice Cream       	 22,000
with Baked Nuts

Rich Chocolate Cake       	 19,000
Berry Compote, Chantilly Cream, 

Chocolate Crumble, White Meringue 

New York Cheese Cake       	 19,000
Baked New York Style Cheese Cake, 

Berry Compote, Fresh Cream, Mint 

Selection of Ice Creams (3 scoops)       	 14,000
Vanilla, Chocolate, Cherry, Mango, Lemon, Yogurt
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

어린이 메뉴

볼로네즈 소스 또는 토마토 소스 스파게티      	 24,000
(소고기: 호주산)

살리스버리 스테이크      	 35,000
버섯 소스, 진지, 코울슬로 샐러드, 브로콜리, 감자튀김, 머핀  

(소고기: 호주산 / 쌀: 국내산) 

광어 구이    	 34,000
토마토 소스, 진지, 코울슬로 샐러드, 감자튀김, 머핀

(광어: 러시아산 / 쌀: 국내산)

새우튀김    	 28,000
감자튀김, 타르타르 소스

닭 안심 튀김   	 29,000
감자튀김, 머스타드 
(닭고기: 국내산)

피자    	 30,000
베이컨, 버섯, 치즈

베이컨 (돼지고기: 미국산)

계란 햄 치즈 샌드위치    	 24,000
감자튀김

햄 (돼지고기: 국내산)

For Younger Guests	

Kid's Spaghetti      	 24,000
Bolognese or Tomato sauce
(Beef: AUS)

Kid's Salisbury Steak      	 35,000
with Mushroom sauce, Steamed Rice, 

Coleslaw salad, Broccoli, French Fries and Muffin 

(Beef: AUS / Rice: Korea) 

Kid's Pan Seared Halibut    	 34,000
with Tomato sauce, Steamed Rice, 

Coleslaw salad, French Fries and Muffin

(Halibut: Russia / Rice: Korea)

Kid's Fried Shrimp    	 28,000
with French Fries and Tartar sauce

Kid’s Fried Chicken Tenders    	 29,000
with Mustard and French Fries

(Chicken: Korea)

Kid's Pizza    	 30,000
with Bacon, Mushrooms and Cheese

(Pork: USA)

Kid’s Fried Egg, Ham, Cheese Sandwich    	 24,000
with French Fries

(Pork: Korea) 
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

late-night dining
Served from

10:00 pm – 6:00 am

스낵, 전채요리, 수프

매콤한 닭날개 튀김,      	 39,000 

감자튀김, 칠리 & 고수 요거트 딥

(닭고기: 국내산)

왕새우 튀김      	 35,000
감자튀김, 타르타르 소스

모둠 치즈 플래터와 꿀, 크래커, 말린 과일      	 45,000

모둠 샤퀴테리, 절임 야채와 멜론   	 50,000
살라미, 코파 (돼지고기: 미국산) / 

치킨햄 (닭고기: 국내산) / 

프로슈토 (돼지고기: 이태리산)

  훈제 연어   	 33,000

홀스래디시, 케이퍼, 양파, 레몬

  새우 샐러드     	 31,000

오이, 양파, 셀러리, 방울토마토, 레몬 드레싱,

토마토 살사 소스

곡물 샐러드       	 28,000
퀴노아, 당근, 보리, 양파, 여러가지 야채, 토마토,

렌틸콩, 레드빈, 고수

(레몬, 발사믹, 유자드레싱 중 선택)

시저 샐러드   	 25,000
로메인 레터스, 파마산 치즈, 베이컨, 시저 드레싱

(돼지고기: 브라질산) 

Snacks, Starter, and Soup	

Spicy Chicken Wings and French Fries      	 39,000
with Chili & Coriander Yogurt Dip
(Chicken: Korea)

Deep Fried King Prawns      	 35,000
with French Fries and Tartar sauce

Assorted Cheese Platter with Honey,      	 45,000
Crackers and Dried Fruit

Assorted Charcuterie Platter   	 50,000
with Marinated Vegetables and Melon

Salami, Coppa (Pork: USA) / 
Chicken Ham (Chicken: Korea) / 
Prosciutto (Pork: Italy)

  Smoked Salmon   	 33,000
Horseradish, Capers, Onion, Lemon

  Shrimp Green Salad     	 31,000
Cucumber, Onion, Celery, Cherry tomato

with Lemon Dressing and Tomato Salsa sauce

Vegetarian Grain Bowl Salad       	 28,000
Quinoa, Carrots, Barley, Onion,

Mixed Leaves, Tomatoes, Lentil, Red bean, Cilantro

(Choice of Lemon, Balsamic, Yuzu Dressing)

Classic Caesar Salad   	 25,000
Romaine Lettuce, Shaved Parmesan Cheese,

Bacon with Caesar Dressing

(Pork: Brazil)
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

카프레제      	 30,000  

토마토와 버팔로 모짜렐라 치즈    

병아리콩 후무스와   	 29,000
블루치즈 요거트 딥을 곁들인 야채 스틱

야채 수프       	 28,000
당근, 애호박, 셀러리, 감자, 단호박, 대파 

트러플오일과 마스카포네 치즈를 얹은      	 29,000
포르치니 버섯 크림스프 

오늘의 수프     	 23,000

모든 전채 요리에는 식전빵이 제공됩니다.    

Caprese      	 30,000  
Tomatoes and Buffalo Mozzarella Cheese   

Vegetable Crudities with Hummus   	 29,000
and Blue Cheese Yogurt Dip

Vegetable Soup      	 28,000
Carrot, Squash, Celery, Potato, 

Sweet Pumpkin, Leek 

Creamy Porcini Mushroom Soup      	 29,000
with Mascarpone Cheese, Truffle Oil

Soup of the day     	 23,000

All starters are served with a Bread Basket.   
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

파스타 & 동양식

다양한 소스의 스파게티   	 38,000
포모도로, 볼로네제 (소고기: 호주산),

카르보나라 (돼지고기: 미국산) 중 선택                                   

모든 파스타 요리에는 식전빵이 제공됩니다.   

해산물 우동	 28,000
(오징어: 중국산 / 관자: 중국산)

메인요리 (생선 & 고기)

  연어 구이   	 64,000

모든 생선 요리에는 레몬 버터 소스가 제공됩니다.   

영계 구이   	 60,000
(닭고기: 국내산) 

1+ 한우 안심 구이   	 95,000
(소고기: 국내산 한우)

소고기 꽃등심 구이   	 85,000
(소고기: 호주산)

그린 페퍼 콘 소스, 버섯 소스, 레드 와인 소스 중 선택   

모든 메인 요리에는 구운 야채와 식전빵, 감자튀김, 

한 가지 소스가 함께 제공됩니다.   

Pasta & Asian	

Spaghetti with Choice of sauce   	 38,000 
Pomodoro, Bolognese or Carbonara 
(Beef: AUS / Pork: USA) 

All pasta dishes are served with a Bread Basket.   

Seafood "Udon" 	 28,000
(Squid: China / Scallop: China)

Main Courses (Fish and Meat)

  Pan Seared Salmon (160gr)   	 64,000

All fish dishes are served  with Lemon Butter sauce.   

Grilled Whole Baby Chicken (300gr)   	 60,000
(Chicken: Korea) 

1+ Hanwoo Beef Tenderloin (200gr)   	 95,000
(Beef: Korean Hanwoo) 

Beef Rib-Eye (280gr)   	 85,000
(Beef: AUS)

Choice of sauce for meat dishes

Green Peppercorn, Mushroom or Red Wine sauce.    

All main dishes are served with Grilled Vegetables,

Bread Basket, French Fries and one choice of sauce.   
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

한식 요리 셀렉션

전통 돌솥 비빔밥   	 48,000 

(소고기: 호주산 / 두부(콩): 외국산) 

인삼 삼계탕   	 48,000
(닭고기: 국내산)

황태 해장국 정식   	 28,000
(두부(콩): 외국산)

  전복죽   	 38,000
(전복: 국내산)

L.A 갈비 구이 정식	 52,000
(소고기: 미국산 / 두부(콩): 외국산) 

모든 한식 요리에는 여러 가지 반찬이 함께 제공됩니다.   

(쌀, 배추, 고춧가루: 국내산 / 명란젓: 러시아산)

우엉 잡채   	 35,000
버미셀리, 우엉, 두부, 버섯, 양파, 숙주, 대파, 참기름

(두부: 중국산) 

Korean Selection	

"Dolsot Bibimbap"   	 48,000 
Traditional Rice Dish with Beef, 

Vegetables and Egg Yolk in a Stone Pot 

(Beef: AUS / Tofu: Imported)

"Samgyetang"   	 48,000
Korean Chicken Soup with Stuffed Rice, 

Ginseng and Chestnut

(Chicken: Korea)

"Hwangtae Haejangguk"   	 28,000
Dried Pollack Soup with Steamed Rice

(Tofu: Imported)

  Abalone Rice Porridge   	 38,000
(Abalone: Korea)

"L.A Galbi Gui"	 52,000
Grilled Beef Ribs with Steamed Rice 

(Beef: USA / Tofu: Imported)

All Korean selections are served with Assorted Side Dishes.    
(Rice, Cabbage, Chili Powder: Korea / 
Salted Pollack Roe: Russia)

Burdock "Japchae"   	 35,000
Vermicelli, Burdock, Tofu, Mushrooms,

Onion, Bean Sprouts, Leek, Sesame Oil

(Tofu: China)
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All prices are in Korean Won and inclusive of 10% government tax.

상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있으며, 별도의 봉사료는 부가되지 않습니다.

샌드위치와 버거

클럽 샌드위치   	 35,000
닭고기와 베이컨, 계란, 토스트 

(돼지고기: 미국산 / 닭고기: 국내산)

그뤼에르 치즈를 넣은 한우 버거   	 45,000
한우 쇠고기 패티, 그뤼에르 치즈, 

브리오슈 번, 버섯, 양파, 양상추, 토마토

(소고기: 국내산 한우) 

콩단백 패티 버거   	 38,000
치아바타, 콩단백 패티, 양파, 애호박, 

양상추, 토마토, 올리브 스프레드

모든 샌드위치와 버거에는 감자튀김, 

토마토 케첩과 머스타드가 함께 제공됩니다.    

추가로 재료를 선택해서 나만의 버거나 샌드위치를 즐겨 보세요. 

그뤼에르와 에멘탈 치즈 추가   	 6,000 

베이컨 추가   	 8,000
(돼지고기: 미국산)

계란 프라이 추가   	 3,000

디저트

신선한 계절 과일   	 35,000

초콜릿 케이크   	 19,000

뉴욕 치즈 케이크   	 19,000

Sandwiches and Burgers	

Club Sandwich   	 35,000
Chicken, Bacon and Fried Egg on White Toast 

(Pork: USA / Chicken: Korea) 

Hanwoo Beef Burger   	 45,000
Beef Patty, Gruyere Cheese, Brioche Bun, 

Mushrooms, Onion, Lettuce, Tomatoes

(Beef: Korean Hanwoo) 

Vegetarian Burger   	 38,000
Ciabatta Bun, Soy Protein Patty, Onion,

Zucchini, Lettuce, Tomatoes, Olive Spread 

All sandwiches and burgers are served with 

French Fries, Tomato Ketchup and Mustard.   

Choose additional ingredients to your burger or sandwich.

Add Gruyere and Emmental Cheese   	 6,000 

Add Bacon   	 8,000
(Pork: USA) 

Add Fried Egg   	 3,000

Dessert	

Seasonal Fresh Fruit Platter   	 35,000

Rich Chocolate Cake   	 19,000
Berry Compote, Chantilly Cream, 

Chocolate Crumble, White Meringue 

New York Cheese Cake   	 19,000
Baked New York Style Cheese Cake,

Berry Compote, Fresh Cream, Mint 
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BE VE RA GE S

CHAMPAGNE AND WINE
Please note that all wine vintages are subject to change.

상황에 따라 와인의 빈티지는 변경될 수 있습니다.

BY THE GLASS

CHAMPAGNE & SPARKLING

NV	 MOËT & CHANDON, BRUT, "IMPERIAL", REIMS, CHAMPAGNE, FRANCE	 38,000  

NV	 MGM, PROSECCO, EXTRA DRY, "GIACONDI", VENETO, ITALY	 25,000

WHITE

2020	 NAUDIN PERE & FILS, CHARDONNAY, BOURGOGNE, FRANCE	 30,000   

2022	 RIMAPERE, SAUVIGNON BLANC, MARLBOROUGH, NEW ZEALAND	 30,000  

RED

2021	 NAUDIN PÈRE & FILS, PINOT NOIR, BOURGOGNE, FRANCE	 30,000

2020	 PENLEY ESTATE, CABERNET SAUVIGNON, "TOLMER", COONAWARRA, AUSTRALIA	 28,000

HALF BOTTLE (375ML)

CHAMPAGNE

NV	 VEUVE CLICQUOT, BRUT, "YELLOW LABEL", REIMS, FRANCE	 120,000

NV	 CHARLES HEIDSIECK, RESERVE, BRUT, REIMS, FRANCE	 110,000

SPARKLING

NV	 SANTERO, SPUMANTE, BRUT, "PINOT CHARDONNAY", PIEMONTE, ITALY	 50,000

WHITE

2019	 PIEROPAN GARGANEGA, SOAVE CLASSICO, VENETO, ITALY	 60,000  

2019	 CAVE DE VIGNERONS DE MANCEY, CHARDONNAY, BOURGOGNE, FRANCE	 60,000

RED

2019	 CAVE DE VIGNERONS DE MANCEY, PINOT NOIR, BOURGOGNE, FRANCE	 60,000

2019	 VILLA SAINT GRIS, CABERNET SAUVIGNON, LANGUEDOC-ROUSSILLON, FRANCE	 50,000
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CHAMPAGNE

2004 	 KRUG, BRUT, REMIS, FRANCE	 1,100,000

2012 	 MOET & CHANDON, BRUT, "DOM PÉRIGNON", REIMS, FRANCE	 600,000 

NV	 LANSON, BRUT, "LE BLANC DE BLANCS", REIMS, FRANCE	 300,000

NV	 LOUIS ROEDERER, "COLLECTION 242", BRUT, REIMS, FRANCE	 250,000

NV	 TAITTINGER, BRUT, REMIS, FRANCE	 200,000

NV	 MARC HEBART, BRUT ROSÉ, PREMIER CRU, MAREUL SUR AY, FRANCE	 200,000

SPARKLING

2016	 CUVAGE, BRUT ROSÉ, "MILLESIMATO METODO CLASSICO", NEBBIOLO D'ALBA DOC, PIEMONTE, ITALY	 160,000  

NV	 DOMINIO DE LA VEGA, BRUT, "UNO MAS", CAVA, VALENCIA, SPAIN	 100,000

WHITE 

2019	 THE HILT, CHARDONNAY, SANTA BARBARA COUNTY	 260,000

2017 	 FILLABOA, ALBARINO, "SELECCION FINCA MONTE ALTO", RIAS BAIXAS, SPAIN 	 150,000

2020 	 ST. FRANCIS, CHARDONNAY, SONOMA COUNTY, USA 	 120,000

2022	 RIMAPERE, SAUVIGNON BLANC, MARLBOROUGH, NEW ZEALAND	 100,000  

2021 	 DR. LOOSEN, RIESLING, MOSEL, GERMANY 	 100,000

ROSE WINE 

2020	 DOMAINES OTT, MOURVEDRE/GRENACHE/CINSAULT,	 150,000

	 "CHATEAU ROMASSAN ROSE", BANDOL, PROVENCE, FRANCE   

2021	 WHISPERING ANGEL, GRENACHE/CINSAULT/VERMENTINO, PROVENCE, FRANCE	 135,000

RED

2018	 TENUTA SAN GUIDO, CABERNET SAUVIGNON/CABERNET FRANC,	 780,000

	 "SASSICAIA", TOSCANA, ITALY 	

2020	 JEAN LEFORT, CHAMBOLLE MUSIGNY, CÔTE DE BEAUNE	 550,000 

2017 	 ISOLE E OLENA, SANGIOVESE, "CEPPARELLO", TOSCANA, ITALY 	 380,000

2015 	 FLECHAS DE LOS ANDES, MALBEC/SYRAH/CABERNET FRANC, 	 270,000

	 "GRAN CORTE", MENDOZA, ARGENTINA 

2019 	 TITUS VINEYARD, CABERNET SAUVIGNON, NAPA VALLEY, USA 	 250,000

2019	 CATELLO DI BOLGHERI, CABERNET SAUVIGNON/MERLOT/PETIT VERDOT/SYRAH,	 200,000

	 "VARVARA", TOSCANA, ITALY

2019	 EXPERIENCE, CABERNET SAUVIGNON, NAPA VALLEY, USA	 170,000

2019	 TYRRELL’S, SHIRAZ, “RUFUS STONE”, HEATHCOTE, VICTORIA, AUSTRALIA	 150,000   

2021	 NAUDIN PERE & FILS, PINOT NOIR, BOURGOGNE, FRANCE	 120,000   

2020	 ITINERA, PRIMITIVO, SALENTO IGT, PUGLIA	 100,000

SWEET

2018	 CHATEAU LOUPIAC-GAUDIET, SEMILLON/SAUVINGNON BLANC,	 120,000

	 "LOUPIAC", ENTRE-DEUX-MERS, BORDEAUX, FRANCE

2021	 VIETTI, MOSCATO D'ASTI, PIEMONTE, ITALY	 110,000

ALCOHOLIC BEVERAGES 

BEER

GUINNESS	 20,000

ASAHI		  16,000

HEINEKEN, CORONA EXTRA, HOEGAARDEN WHITE	 15,000

CASS, KLOUD	 12,000
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VODKA                                                                                                Glass       Bottle                                                          

ABSOLUT ELYX	 23,000	 340,000

GREY GOOSE ORIGINAL	 23,000	 340,000

GIN	               Glass       Bottle

HENDRICK’S	 25,000	 370,000

TANQUERAY NO. 10	 21,000	 310,000

BOMBAY SAPPHIRE	 20,000	 290,000

RUM	               Glass       Bottle

BACARDI WHITE	 19,000	 250,000

MALIBU RUM	 15,000	 220,000

TEQUILA	               Glass       Bottle

PATRON SILVER	 25,000	 370,000

OLMECA AÑEJO	 24,000	 370,000

JOSE CUERVO ESPECIAL	 20,000	 290,000

SCOTCH WHISKY	               Glass       Bottle

JOHNNIE WALKER BLUE	 60,000	 850,000

JOHNNIE WALKER BLACK	 20,000	 310,000

CHIVAS REGAL 18 YEARS OLD	 29,000	 430,000 

CHIVAS REGAL 12 YEARS OLD	 20,000	 300,000 

SINGLE MALT WHISKY	 Glass	 Bottle

SINGLETON DUFFTOWN 12 YEARS OLD	  24,000	 360,000

THE GLENGRANT 12 YEARS OLD	  24,000	 360,000

GLENMORANGIE ORIGINAL	 23,000	 340,000

IRISH WHISKEY	 Glass	 Bottle

JOHN JAMESON 6 YEARS OLD	 15,000	 220,000 

TENNESSEE WHISKEY	 Glass	 Bottle

JACK DANIEL’S	 18,000	 250,000

CANADIAN WHISKEY	 Glass	 Bottle

CROWN ROYAL	 18,000	 250,000 

COGNAC & BRANDY	 Glass	 Bottle

HENNESSY X.O	 49,000	 670,000 

MARTELL V.S.O.P	 23,000	 320,000

GRAPPA	 Glass	 Bottle

TIGNANELLO, ANTINORI, ITALY	 28,000	 380,000 

SOJU

HWA YO 25		      65,000 
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NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

COFFEE

AMERICANO, RISTRETTO, SINGLE ESPRESSO, DECAFFEINATED COFFEE	 12,000 

DOUBLE ESPRESSO, CAPPUCCINO, CAFÉ LATTE, CAFÉ MACCHIATO, 	 14,000

ICED AMERICANO, ICED LATTE

TEA

ENGLISH BREAKFAST, ASSAM, DARJEELING, EARL GREY, PEPPERMINT, 	 12,000

CHAMOMILE, JASMINE, GREEN    

ICED TEA WITH LEMON	 14,000

OTHERS

ACQUA PANNA (750ML) 	 15,000

SAN PELLEGRINO (750ML)	 15,000

PERRIER (330ML)	 9,000

LEMONADE	 14,000 

COCA COLA, COKE ZERO, SPRITE, CLUB SODA, TONIC WATER, GINGER ALE, REDBULL	 11,000 

HOT OR ICED CHOCOLATE	 14,000

ORANGE, GRAPEFRUIT, APPLE, CARROT, TOMATO, MIXED VEGETABLE SQUEEZED JUICE	 15,000

STRAWBERRY SMOOTHIE, BANANA SMOOTHIE	 15,000

RESTAURANT
I NFORM ATION
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FLAMES
가볍게 음료와 다과 그리고 계절 케이크를 즐길 수 있는 아늑하고 세련된 

공간인 로비 라운지는 만남과 휴식을 위한 이상적인 공간입니다.

Relax with a coffee and a sandwich or a freshly baked seasonal 
cake in the relaxed atmosphere of the Lobby Lounge at the 
Conrad Seoul.

THE NOODLE BAR
호텔 쉐프가 요리한 고품격 아시아 면 요리를 편안한 분위기 속에서 여유롭고 

합리적인 가격으로 즐길 수 있는 모던 아시안 누들 바 컨셉의 공간입니다.

The Noodle Bar is a fast-casual restaurant concept that blends 
East Asian cooking philosophy with seasonal ingredients to create
a new variation of the traditional noodle bar with relaxed
atmosphere.

ZEST
네 개의 오픈 키친에서 뷔페 스타일로 동서양의 진미를 제공합니다. 

신선한 초밥과 회부터 지중해 및 웨스턴, 아시안 웍 및 한식까지 다양한 요리를 

즐길 수있습니다.

Enjoy buffet experience – culinary creations of our show kitchens
and cooking stations.

37 GRILL & BAR
37층에서 펼쳐지는 아름다운 전망과 함께 매혹적인 요리를 선보입니다.

오픈 키친에서 엄선된 식재료로 요리가 완성되며 방대한 와인셀러에 다양한 

와인이 준비되어 있습니다.

Dine in the Grill on the 37th floor where the food is as captivating
as the panoramic views. Enjoy the highest quality produce,
prepared in a dynamic, open show kitchen.

CONNOISSEUR MEMBERSHIP
콘래드 서울의 식음료 업장에서 코노소어의 풍성한 혜택을 받으실 수 있습니다. 

환상적인 뷰를 곁들인 프리미엄 다이닝부터 품위 있는 이탈리안 가정식, 

세계진미 요리를 선보이는 뷔페, 그리고 파티쉐의 손길이 담긴 정성스러운 

디저트까지. 콘래드 서울의 다이닝 테이블에서는 모든 순간이 특별해집니다.

Conrad Seoul’s food and beverage outlets provide an array of 
dining experiences, including premium dining with spectacular 
views, as well as elegant home-cooked Italian cuisine and a 
buffet featuring delicacies and desserts from different cuisines 
around the world. Join Conrad Seoul's Connoisseur program and 
enhance your dining experience.

예약 및 문의 Enquiries
+82 2-6137-7799   I   [SMS] +82-10-9053-6137

10G
신선한 커피와 고메 샌드위치, 샐러드 및 간편한 식사류와 디저트를 제공하며 

바쁜 일상 속 잠깐의 여유를 가질 수 있는 현대적이면서 아늑한 카페입니다.

Discover the best in fast food at our urban pantry and café lounge, 
featuring a relaxing, contemporary café experience, offering 
the finest in food and fresh coffee along with a wide choice of 
beverages in a casual dining spot like no other.

VVERTIGO
고층 빌딩 숲 사이의 보석같은 도심 속 힐링 공간으로 여의도 일대의 아름다운 

스카이 라인을 즐길 수 있는 루프탑 바입니다. 감각적이고 트렌디한 다이닝 

메뉴와 함께 시그니처 칵테일과 주류를 즐길 수 있습니다 .

The healing city forest, hidden gem in between the busy office
buildings, it is an ultimate rooftop place to enjoy various dining 
menus and a wide range of alcoholic beverages from brunch to 
evening cocktails.

ATRIO
28미터 높이의 우아한 천장이 돋보이는 트라토리아(Trattoria) 컨셉의 

이탈리안 레스토랑 아트리오는 가정식 이탈리안 요리와 전 세계 지역의 고급 

와인의 완벽한 조화를 선사합니다.

A stunning high-ceilinged dining room and high passion for
authentic Italian cuisine, where you can enjoy traditional and
contemporary Italian dishes and an extensive selection of fine 
wines.
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